Rezept vom Kreativkoch Meikel Pedrana
Kochevent auf dem Friedberger Friihlingsmarkt

Zutaten

70g Kaffee, gemahlen

1 Nelke

2 Cardamombkapseln

1 kleine Zimtstange

1 Anisstern

1 EL Zucker

1 Prise Salz

0,4 Wasser

gegebenenfalls einen Schuss
Cognac oder Rum

Erlebnis-Kochen

mit Meikel Pedrana

Meikel’s Westernkaffee

Zubereitung

Die Gewiirze leicht zerstampfen und in einem heiflen Topf 30 Sekunden anrdsten
und den Zucker zugeben. Etwas karamellisieren lassen und den Kaffee zugeben.
Unter Rihren ca. 1 Minute anrosten, mit dem Wasser abléschen und kurz aufko-
chen lassen. Die Prise Salz zugeben und 5 Minuten ziehen lassen.

Kurz vor dem Servieren nochmals kraftig aufkochen lassen und durch ein feines
Sieb passieren.

Gegebenenfalls mit etwas Cognac oder Rum ,verfeinern”. In den Kaffe passen je
nach Geschmack auch kleingeschnittener Ingwer, Zitronengras, Chili oder Muskat.
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